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[CRAFTED BY NATURE]

Quando pensamos na natureza, pensamos em todas
as maneiras em que ela inebria os nossos sentidos.
Anatureza estd viva, em movimento e em permanente
reproducdo. E algo em constante evolucio que nos
ndo controlamos e que ndo pretendemos fazé-lo.
Os vinhos elaborados pela natureza sao aqueles que
apresentam as caracteristicas Unicas de uma terra.
Sao vinhos que tém vida propria na garrafa, mudando
ao longo do tempo. A ideia de engarrafar o que
natureza criou, é o que torna a arte de fazer vinhos

tao emocionante.

sem
pontuacao
atribuida

WWW.VANZELLERSANDCO.COM

PORTO VINTAGE 2020
Edicao Especial 400 Anos

CONDICOES

O ano viticola de 2019/2020 caracterizou-se por por as temperaturas altas nos meses de Verdo,
escassez de dgua e chuva em épocas desafiantes. No geral, foi um ano quente e seco.

Tivemos uma pressao acima da média de doencas, devido as chuvas nos meses de primavera e as
temperaturas médias mais elevadas. O mildio destacou-se pela sua precocidade, em periodo de alta
sensibilidade, com reflexos importantes na producao. O oidio permaneceu ativo até ao inicio do
pintor o que exigiu um maior numero de tratamentos até ao final do ciclo. Outras pragas potenciais
tiveram pouco ou nenhum efeito no Baixo e no Cima-Corgo, esta tltima sub- regiao onde estao
localizadas todas as vinhas da Van Zellers & Co.

Uma boa acumulacio de chuvas até ao final de abril (em abril a precipitacao foi 35% superior
a média) fez com que néo faltasse dgua no solo para o desenvolvimento normal das vinhas. No
entanto, um par de meses extremamente quentes e secos de julho e agosto (julho sendo o mais
quente na memoria desde 1931), criou algum stress hidrico nas plantas. Uma pequena chuva no dia
20 de Agosto ajudou a repor alguns niveis de dgua, mas no geral, o ciclo vegetativo em 2020 estava
cerca de 5 a 16 dias adiantado em comparacao com a média do periodo 2014-2019.
[nesperadamente durante a Gltima semana de agosto e as duas primeiras semanas de setembro
houve uma surpreendente desidratacao dos cachos, principalmente na Touriga Franca, que levou a
uma perda de producdo de 30% a 35% em relagdo a 2019 e a niveis de agtcar muito elevados se a
colheita fosse ligeiramente atrasada.

Uma das vindimas mais dificeis da memoria viva e escrita devido as concentracoes muito elevadas
de acucares e a secura de muitos cachos, mas com mostos saudaveis e bons compostos fenolicos.
Esta foi a Colheita para a “magia” dos en6logos.

CASTAS
Mais de 25 variedades diferentes - incluindo Rufete, Tinta Amarela, Donzelinho Tinto, Tinta Francisca,
Sousao, Touriga Franca, Tinta Roriz, e Touriga Nacional, entre outras.

VINIFICACAO

Os Vinhos do Porto Vintage da Van Zellers & Co sao elaborados com praticas tradicionais. Todas as
uvas sdo cuidadosamente selecionadas numa mesa de triagem. As uvas sao pisadas a pé em velhos
lagares de granito e fermentam no mesmo lagares entre 2 a 5 dias com o engago, e com 15% do
total da aguardente para homogeneizar a aguardente e mosto e permitir um periodo de fermentacao
ligeiramente mais longo. A pisa a pé ocorre durante toda a fermentacao. Quando o mosto atinge o nivel
de actcar residual estabelecido, a aguardente vinica é adicionada ao mosto para parar a fermentacao.
Apos a transladacao e prensagem, o Porto acabado de fazer é entao envelhecido, entre 18 e 24 meses,
em barricas de carvalho antigas com uma capacidade entre 600 e 10.000 litros.

ENGARRAFAMENTO
Outubro 2022 (2.742 x 750ml)

NOTAS DE PROVA

Um ano de menor producdo e maior concentracao de acticares foi, de fato, um dos mais desafiadores
dos nossos 400 anos de histéria. Estamos, no entanto, extremamente satisfeitos por, no ano que
assinala um aniversdrio tao importante, também termos sido postos & prova e conseguirmos langar
este Porto Vintage. O Porto Vintage Van Zellers & Co 2020 apresenta aromas densos a frutos
vermelhos, ¢ intenso e extremamente opulento no sabor e tem um final longo. Um vinho que
certamente envelhecerd por décadas e dard as geracdes vindouras a oportunidade de provar o que
a natureza nos ofereceu em 2020.

ENOLOGOS

Cristiano van Zeller e Joana Pinhao

INFORMACAO TECNICA
Region: Douro pH: 3,80

Soil: Schist Acidez Volatil: 0,2 g/dm?
Alcool: 20% Acidez Total: 4,5 g/dm?
Baumé: 3,0 Total SO2: 93 mg/dm?
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